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A8 D  MENU FIL DE L'EAU 35€ | B

? : , (entrée, plat ou grosse salade, dessert) | & ,ﬁ
ko & ENTREES PLATS b €35
“ Duchle fstakiide thoMetiplivelax de Confit de canard pommes de terre persillées 19€, © \
; truite de 'Inval, salade wakamé 16€ Demi magret de canard, jus corsé, purée de poramel E ‘
- Foie gras ml-cult chutney, toast grillé 20€ ' de terre 2.[,_- o

¢ Frlture*dfableftes, sau‘«'j-far'rare e (panaché de pulséonslﬁ%%sauce matelote, rizet <

" +  Salade “Terres Vieilles” 15€ Iégumes) 23,_-, e I%#
_ &1\ _ (cabécou chaud au miel et jambon cru du : sl EE%‘ g

Périgord) Enchaud"[rutl “e purc plq alail CI.I]IW

: " Salade f Pertgnurdl‘ﬁe 15 dansla gr:isgg ﬁ‘gjallli:rdj“[:nnnnasje |
m*(sgade, gésiers, tomates, croiitons, noix, foie gras) C R Raallces L e -
Fag Salade facon César 15€ Poisson du moment 242~ >
(salade, tomates, parmesan, poulet croustillant, billes de mozzarella) DESSERTS

LES GR OSSES SALADES Pain perdu et sa boule vanille, caramel beurre salé 10€

Tarte fine aux pommes 10€
Chou craquelin 9€
Créme brilée 8€
Assiette de fromages 10€
Riz au lait 8€

Tiramisu 9€ f' y
gras) Assortiment de glaces et sorbets 7@'*\ ‘
'

Hitheiiie: 010 NOS COUPES DE GLACE: 5 )

k_*'(eaﬁécou chaud au mlel et jambon cru du Périgord)

MENU ENFANT 12€

Entrées
. Oeuf mayonaise ou charcuterie
Ty #} " Plats
"‘%. ~ Fishand chips ou tenders frites

caa Dessert

Facon César 20€
[sa!ade, 1umates parmesan, poulet croustillant, billes de
| , mozzarella)

Périgourdine 21€
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Vms rouges Qerit,
Bergerac Julien de Savignac 2022 75cl 19,50€ Coupe de Champagne brut (12cl) 1Z€
50cl 16,50€ Coupe de champagne rosé (12cl) 14€
-_Iieeh.armant “Farcies du Pech” 2020 75cl 28€ 2::122322:‘2 ﬁgl;]:: (12¢l) 9€ ,:”_, 3
(Si;5cl.18¢€ Kir Maison
' St Nicolas de Bourgueil 75cl 2024 27€ (pétillant, créme de péche) (8cl) 6,50€ '
“Domaine de la Noiraie” Lilet (blanc ou rouge) (6cl) 4,50€
50cl 20€ Whisky, gin, vodka (4cl) 8,50€

Jack Daniel’s (4cl) 9,50€

Languedoc La Clape “La Cote”2024 75cl 29€ Pineau Blanc (8cl) 4,50€

5 Suze (4cl) 4,50€
| V’—"sﬂg—’?—‘@ o Kir vin blanc (8cl) 4,50€
| Bergerdc Julien de Savignac 2024 75cl 19,50€ Ricard (2cl) 4,50€
37,5cl 12,50€ Vin de noix/péche (8cl) 4,50€

Martini rouge/blanc (6cl) 4,50€

, Salnt-Veran-Andre Besson 2024 75c¢l 37€ 5
Spritz

| Languedoc La. Clape “Brise Marine” 2025 75cl 34€
| TRDs,ety‘_sg-(moelleux) “La Rosette d'Anna” 2025 75cl 21€
‘Monbazillac (liquoreux) “Cuvée Amélie” 2023 75cl 26€ ’-ﬁfﬂw& |

Abatilles (plate/pétillante) 50cl 4€
Abatilles (plate/pétillante) 1L 6€ '

Apérol ou Hugo (25cl) 8€

Vins Rosés.
Bergerac Julien de Savignac 2024 75cl 19,50€ Sodas, jus, nectars et siro

50cl 16,50€ Jus de tomate, orange, anana§
it Cetes de Prov“' ence “Minuty” 2024 75cl 37€ pamplemousse, necga( d_'.abrlcot _
(20cl) 3,50€ 7
Notre vin d’ui(x) verre(s) Orangina (25cl).
: Bergeracfuhen de Savignac (rouge, blanc ou rosé) 12cl 5€ Coca-Colaet r €
Monbazﬂlac 32cl 8€ 7 Coca-Cola zéro. (33cl) 3,30
Rosette 12cl 7€ Schweppes (25cl) ~ 3,50€
" Perrier (33cl) " 3:50€
- _@ggs_t[_fi (4cl) : Limonade (25cl) 3,50€
e Get27 9€ e ' : e Sirops (4cl) _ )
CO’gnac Armagnac, Poire Williams, Mwabelle 10€ Les boissons chaudes
: Champagnes e Café/décaféiné zﬁj‘ge ok
 paJoseph Perrier rosé 75cl 60€ ;?* = rjif gﬂngfﬁifs:f 0{? & f"’"“'_:w -
Cﬂosepl;r,g’,: rier brut 75cl 55€ A Cappiiccing e i —
?}F ‘35 %Lﬁf&f&u T .
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